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HISTOIRE & GÉOGRAPHIE Le Château LA CROIX DE BOUEY est situé à Saint-Maixant juste en dessous due 
terrasses de MALAGAR.
François MAURIAC prix Nobel de littérature, propriétaire de MALAGAR, passait de longues heures sur le banc 
de la terrasse contemplant le vignoble admirablement aligné à ses pieds.
Il ne pouvait imaginer que quelques années plus tard Le château LA CROIX DE BOUEY allait rejoindre le 
vignoble de MALAGAR, pour produire la CUVEE CROIX DE BOUEY du Château MALAGAR.

CHÂTEAU MALAGAR 17 Route de Malagar, 33490 Saint-Maixant - SIÈGE SOCIAL 45 Route de Dudon, 33880 Baurech

PROPRIÉTAIRE Jean Merlaut    ŒNOLOGUE Christian Sourdes    MAÎTRE DE CHAI Edith Bergogne

Puissant, racé et soyeux

TERROIR & SUPERFICIE La superficie du vignoble est de 12 hectares. Age moyen des vignes 25 ans. La 
pente assure un bon drainage naturel de sols composés de marnes et argiles sableuses de la molasse dans 
la partie la plus basse.

ENCÉPAGEMENT 65% merlot, 20% cabernet sauvignon, 15% cabernet franc

VENDANGES Mécaniques

VINIFICATION Méthode traditionnelle. Toutes les cuves sont équipées de la thermorégulation. 
Vinification traditionnelle, fermentation alcoolique (22°-30°C) pendant 2 à 3 semaines. Levures naturelles.

ÉLEVAGE Elevage de 15 à 18 mois. Soutirage traditionnel, assemblage avant mise en bouteilles.

PRODUCTION 52 000 bouteilles

DÉGUSTATION «Une robe noire qui révèle la haute maturité du millésime et la présence des deux 
cabernets dans l’assemblage, à hauteur de 35%. Voilé d’une note fumée à l’ouverture, le nez prend ses 
aises sur des notes de fruits rouges et noirs confits. Les cabernets donnent le ton d’une bouche bien 
structurée par des tanins mûrs qui relâchent le fruit dans une finale aimable. A ouvrir sans se presser. 
2024-2027 » Guide Hachette des Vins 2024 *


